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Ha vinto Bertuzzo

I supplementi de

Le pasticcerie top

La Scelta Giusta
per Ogni Esigenza di Produzione
Dalla piccola pasticceria artigianale alle grandi produzioni industriali,
la nostra gamma di estrusori progettata per adattarsi a qualsiasi esigenza.
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A
l via i festeggiamen-
ti, svelato il nome
della “Pasticceria
dell’anno” di Vicen-

za e provincia. Si tratta di
Bertuzzo, attività cittadina
gestita da Michela Bertuzzo
con il fratello e socio Martino
e il marito Nicola Colpo. La

realtà di viale Trieste era da
tempo saldamente in testa
alla classifica tanto che nem-
meno l’ultimo tagliando spe-
ciale da 30 punti è riuscito a
scalfirne l’egemonia. La pa-
sticceria, nota per la famosa
Bignolata, vince il concorso
con un bottino stellare di
168.520 punti. Per vedere la
cerimonia di premiazione è
sufficiente andare sul sito
del GdV (www.ilgiornaledi-
vicenza.it), sull’omonima pa-
gina Facebook o sul canale

YouTube dedicato. Prose-
guendo con la graduatoria,
agguanta il secondo posto al
fotofinish Loris di Vicenza,
pasticceria dei coniugi Loris
Marchesini e Roberta Matta-
rollo (61.850 punti), mentre i
fratelli Elisa e Lorenzo Gam-
barato ottengono il terzo po-
sto con l’omonima pasticce-
ria Gambarato di contra’ Por-
ta Padova (56.670 punti).
Completano le prime cinque
posizioni Volpato (Costabis-
sara) di Marco Volpato e Tor-

tamivia (Creazzo) di Flora
Scarpa e Luciano Todaro, ri-
spettivamente con 52.970 e
42.100 punti.

Alla sfida, lanciata lo scor-
so novembre, hanno preso
parte 90 attività provenienti
da tutto il territorio e sono ar-
rivati alla redazione oltre
92.100 tagliandi totali. Un ul-
timo dato: i punti raccolti dal-

la top five superano quota
382.100. “Pasticceria dell’an-
no” è stato quindi il contest
dei record e non è finita qui
poiché proprio le prime cin-
que realtà classificate saran-
no coinvolte in un’ulteriore,
esclusiva, gara. Quest’ultima
interesserà le quattro provin-
ce del Gruppo Athesis dove
si stava svolgendo il contest

in contemporanea: Vicenza,
Verona, Brescia e Mantova.
Nell’ambito di un evento de-
dicato a valutare le dolci
creazioni presentate da cia-
scuna realtà saranno infatti
presenti il maestro Iginio
Massari con i figli Debora e
Nicola. Sarà dunque la leg-
gendaria famiglia di pastic-
cieri a vestire i panni di giudi-

PASTICCERIA DELL’ANNO
Bertuzzo batte
la concorrenza
Ora il contest
con i Massari
LA CERIMONIA La realtà di viale Trieste ha ottenuto
168 mila punti. Adesso i primi cinque della graduatoria
saranno giudicati dal re della pasticceria e dai suoi figli

SARA MARANGON

Via Lanza, 90 - Vicenza - Tel. 0444 564357
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Ringraziamo
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che ci ha permesso di conquistare
questo importante riconoscimento.
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36100 Vicenza VI
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ci super partes di questa nuo-
va esperienza. Per avere ulte-
riore dettagli in merito è suf-
ficiente prestare attenzione
ai prossimi articoli pubblica-
ti sul GdV.

La classifica ufficiale si è
chiusa così: sesto posto pa-
sticceria Campana di Malo
con 29.540 punti, settimo
Marcon di Nove con 22.160,

ottavo Elisir di Creazzo con
17.280, nono Baston di Thie-
ne con 14.585 e decimo Arti-
giana Casara di Vicenza con
11.455. «Siamo debitori nei
confronti delle pasticcerie e
dei locali del territorio, an-
che grazie a loro il nostro
quotidiano è diffuso ovun-
que ed è molto letto - sono
state le parole del direttore
del GdV, Marino Smiderle -.
Le pasticcerie sono un luogo
di comunità dove si possono
scambiare due chiacchiere,
scegliere prodotti d’eccellen-
za e consultare il giornale;
devo dire che l’abbinata
clienti e lettori si è rivelata
un successo e a dimostrarlo
sono stati i grandi numeri di
questo concorso». «Tra pa-
sticcerie siete riusciti a far re-
te in maniera straordinaria -
ha commentato Nicola Pic-
colo, presidente di Confcom-
mercio Vicenza -. Oltre al
servizio sociale che effettua-
te nei paesi, nei quartieri e in
centro storico con la vostra
attività, dobbiamo ringraziar-
vi per l’impegno che avete
messo in campo per questo
contest». Le premiazioni,
che si sono svolte nella sede
di Esac Formazione a Creaz-
zo, hanno visto la presenza
di Andrea Pertile, ammini-
stratore delegato del main
partner Ram di Polin Group,
azienda scledense che pro-
duce la macchina sfogliatri-
ce professionale Queen Line
modello Q500 manual del
valore di 6 mila euro vinta
dalla prima pasticceria classi-
ficata. «Ho sposato immedia-
tamente l’iniziativa sia per-
ché conosco bene il gruppo
Athesis, sia perché la sede di
Ram è a Schio, ma fa parte di

un gruppo di Verona - spiega
Pertile -. Auspico già una se-
conda edizione». Massimo
Salvadego e Vania Carolo si
sono invece detti felici per
essere stati i fortunati clien-
ti-lettori ad aver vinto il buo-
no spesa da 200 euro spendi-
bile nella pasticceria votata.
E se il primo ha indicato la
pasticceria Loris di Vicenza,
la seconda ha selezionato
Marcon di Nove. Una delle
novità di questa sfida, infatti,
era il fatto che si potesse scri-
vere in ciascuna scheda no-
me, cognome, email e nume-
ro di telefono della persona
votante. Questo perché tutti
i tagliandi spediti o recapitati
in redazione sono stati inseri-
ti in un’urna per l’estrazione
a sorte di due coupon; que-
st’ultima si era svolta il 12
marzo in sede a Verona alla
presenza di un funzionario
della Camera di Commercio.

Ci ha fatto piacere consta-
tare che i voti hanno coinvol-
to pasticcerie di tutto il terri-
torio berico: da Chiampo a
Mussolente, da Maragnole di
Breganze a Trissino, da Lu-
siana Conco a Piovene Roc-
chette. Nei mesi scorsi sia-
mo andati a conoscere e a in-
tervistare i titolari delle atti-
vità in gara, scoprendo i loro
cavalli di battaglia. Ricordia-
mo che le interviste, come
anche il video della cerimo-
nia di premiazione, restano
consultabili sul sito e sui ca-
nali social del giornale. Vi in-
vitiamo a cliccarli per rivive-
re le emozioni dei premiati,
ma anche ad andare a cono-
scere personalmente i pastic-
cieri di queste dieci realtà
per assaggiare i loro prodotti
d’eccellenza.

Nella foto a
sinistra
Le
pasticcerie
che sono si
sono
classificate
nei primi
dieci posti
del concorso
de Il Giornale
di Vicenza.
A destra i
lettori
fortunati
Vania
Carollo e
Massimo
Salvadego
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Siamo felicissimi di questo traguardo, raggiunto grazie 
ai nostri meravigliosi clienti che ogni giorno vengono 
a trovarci per una piccola dolce coccola e che in questi 
giorni si sono congratulati in tantissime forme.

Lorenzo nel suo laboratorio aiutato da Elena per 
torte e mignon, Michele con  brioches e lievitati 
assieme a Marika con tramezzini e salatini, poi caffè 
e cappuccini di Lia e Sara, macchiatoni di Anna 
con Alessia, le cioccolate artigianali di Federica e 
le nostre supporter Elena e Melanie e gli splendidi 
incarti di Elisa forgiata da mamma Pierina.

Auguriamo tanta dolcezza !

Contrà Porta Padova n.105,
Vicenza
Tel. 0444 515135
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Flora e Luciano
voglitono ringraziare tutti i clienti che hanno dimostrato così tanto

aff etto inviando moltissimi tagliandi per poterli votare.
Ringraziano soprattutto le ragazze e i ragazzi dello staff  con
cui lavorano ogni giorno per poter rendere unico TortamiVia.

TORTAMIVIA PASTICCERIA E CAFFETTERIA
Via Leonardo da Vinci, 3
Creazzo Vicenza - Tel. 0444 026654

www.tortamivia.it 
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T
re nomi d’eccellen-
za in città. Sono i pri-
mi tre classificati
del concorso “Pa-

sticceria dell’anno”. Si tratta
di Bertuzzo, Loris e Gamba-
rato. La prima, in grado di
creare un seguito tale da pro-
clamarsi regina indiscussa
del contest, si trova in viale
Trieste a Vicenza ed è nota in
modo particolare per la sua
Bignolata. «Gli ingredienti so-
no un segreto - scherza Mi-
chela Bertuzzo affiancata
dal fratello e socio Martino e
dal marito Nicola Colpo -. Si
tratta di un dolce composto
da bignè al cioccolato rico-
perti di zabaione, panna e
con una golosa sfoglia di
cioccolato. La ricetta ce l’ha
passata la pasticceria Guer-
cieri che si trovava in corso
Palladio. Abbiamo da poco
festeggiato i vent’anni di atti-
vità e questa vittoria è per
noi un grande regalo. Parteci-
pare alla sfida è stata un’e-
sperienza bellissima, questo
premio lo dedichiamo a tutti
i nostri clienti: l’affetto che ci
hanno dimostrato in questi
mesi ci aveva già fatto vince-
re a livello morale. Basti pen-
sare che sono venuti dei figli
a ringraziarci perché il papà
anziano usciva di casa e face-

va due passi per venire a por-
tarci i tagliandi». Seconda po-
sizione, arrivata con una se-
rie di sorpassi sul finale di ga-
ra, per la pasticcerie Loris di
via Giovanni Lanza 90, a Vi-
cenza. L’attività, che a set-
tembre soffierà su trenta can-
deline, è ben nota per le frit-
telle e le zeppole, in modo
particolare allo zabaione.
«La ricetta è quella della tra-
dizione con il marsala e il vi-
no, poi aggiungiamo un po’
di panna per ammorbidire il
tutto - specificano i titolari
Loris Marchesini e Roberta
Mattarollo, legati anche nel-
la vita -. È stato un risultato
ben oltre le nostre aspettati-
ve, ringraziamo i clienti per
l’entusiasmo e la collabora-
zione». Infine terzo gradino
del podio per la pasticceria
Gambarato, in contra’ Porta
Padova, gestita con passione
dai fratelli Elisa e Lorenzo
Gambarato. Il negozio citta-
dino ha aperto il 2 dicembre
1972 grazie alla lungimiranza
di Lodovico Gambarato e
Pierina Bertoldo che, ironia
della sorte, si erano cono-
sciuti e innamorati tra i tavo-
li dell’antica pasticceria Ru-
datis in piazza dei Signori.
«Grazie al Giornale di Vicen-
za e grazie ai clienti. Aveva-
mo posizionato sul bancone
un’urna in vetro dove poter
lasciare i tagliandi: ha riscos-
so successo anche con i più
piccoli che ci tenevano a im-
bucare le schede».

PASTICCERIA DELL’ANNO
«È stata un’esperienza bellissima»
SARA MARANGON

FINALE - AGGIORNATA AL 6/3/2025

 2024/25

Pasticceria
dell’anno la classifica FINALE

Sbabo Schio 10.065
Nonna Papera Vicenza 9.115
Stegagnolo Caldogno 8.055
Scortegagna Quinto Vicentino 7.800
Bolzani Carlo Vicenza 6.820
Dolcelisa Vicenza 6.715
Presti 1961 Asiago 6.445
Faccio Vito Trissino 5.920
Ferracina Camisano Vic. 5.610
Albertoni Vicenza 5.595
La Fabrique Marano Vicentino 5.455
La Bottega dei dolci Bassano del Grappa 5.420
Nuova Pianezzola Marostica 4.525
D.D. & D. Vicenza 4.450
Secco Sandrigo 4.160
Anconetta Vicenza 3.970
Bares Schio 3.965
Cortese Lusiana Conco 3.560
Venezia Vicenza 3.535
Dolci Ore Trissino 3.505
Giannetto Dueville 3.500
Sorarù Vicenza 3.470
N.A. Dolce e Salato Isola Vicentina 3.435
Ferrari Villaverla 3.190
Farisato Vicenza 3.170
Dolci Momenti Longare 2.605
Dirupo Chiampo 2.590

Veronese Montecchio Maggiore 2.585
Sofì Vicenza 2.425
Orchidea Longare 2.280
La Meringatta Bassano del Grappa 2.190
Maya Castelgomberto 1.960
Valdagnese Valdagno 1.940
Vicentini Maragnole di Breganze 1.765
Dolci Pensieri Schio 1.475
Tomasi 1980 Marostica 1.440
La Bottega del dolce Schio 1.350
Carollo Villaverla 1.250
Bosa Mario Mussolente 1.130
Panarea Vicenza 1.115
Maistrello cafè Villaverla 1.020
Busato Torri di Quartesolo 990
Verona 1974 Vicenza 985
Al Gallo Vicenza 930
La Foietin Schio 865
Melassa Sandrigo 805
Giorgio Bolzani Vicenza 795
Babu Vicenza 645
Chiurato Marostica 595
Tagliaferro Dueville 595
Gasparini Piovene Rocchette 590
Luna S. Giuseppe di Cassola 560
Sadibuono Marano Vicentino 490
Millefoglie Vicenza 430

Oliver Malo 430
Manfron Spagnago di Cornedo Vic. 410
Casa del dolce Trissino 405
Olivieri 1882 Arzignano 370
Simeoni Bassano del Grapp 360
Signorini Thiene 350
Declaire Vicenza 315
Gardellin Camisano Vic.no 230
Tommini Vicenza 225
Tarallifi cio Meridionale Chiampo 200
Golosità Bassano del Grappa 185
Miola Noventa Vicentina 165
Fundari Lonigo 160
Viale della Pace Vicenza 130
Da Venicio Arzignano 130
Il Chicco di grano Arzignano 120
Girasole Sovizzo 95
Offelleria Moderna M. Cereda 70
Cestonaro Recoaro Terme 50
Artigiana Montecchio Maggiore 45
Diesis caffè Santorso 45
Poggiana Vicenza 45
Da Bruno Recoaro Terme 35
Il Chiosco Lonigo 30
Crivellaro Pojana Maggiore 20
Tessari Breganze 20

Bertuzzo Vicenza 168.520

Loris Vicenza 61.850

Gambarato Vicenza 56.670

Volpato Costabissara 52.970

Tortamivia Creazzo 42.100

6° Campana Malo 29.540

7° Marcon Nove 22.160

8° Elisir Creazzo 17.280

9° Baston Thiene 14.585

10° Artigiana Casara Vicenza 11.455

1°
2°
3°
4°
5°
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Viale Europa, 77 - THIENE (VI)
Via Capovilla, 47 - CARRÈ (VI)
pasticceriabaston@gmail.com

Le nostre Colombe artigianali:

- Classica all’arancia
- Pere e cioccolato
- Fragola al profumo 

di limone
- Amarene zafferano
- Zenzero e ananas
- Vegana al cioccolato

ringrazia tutti 

i clienti

che ci hanno 

supportato

in questi 9 anni 

facendoci raggiungere

questo grande risultato.

Ampia varietà di brioche classiche e 
tra le NOVITÀ anche una brioches con FARINA DI GRILLI

Lo staff della pasticceria Baston 

347.1291944

PASTICCERIA MARCON
Via Rizzi, 15 - NOVE (VI) - 0424.590180 

info@pasticceriamarcon.it
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Pasticceria e cioccolateria 
con laboratorio artigianale 
dal 1970

GRAZIE 
a tutta la nostra clientela

per il supporto
e per il risultato raggiunto
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Da Loris I secondi classificati

Cerimonia In primo piano Andrea Pertile di Ram, sponsor dell’iniziativa FOTOSERVIZIO COLORFOTO Gambarato Terzo classificato

PASTICCERIA DELL’ANNO
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Volpato Quarto classificato

Marcon Settimo classificato

Tortamivia Quinto classificato Campana Sesto classificato

Baston Nono classificato Casara Decimo classificato

Ti piacerebbe rinnovare 
il tuo locale con un

arredo nuovo ?
Hai bisogno di  attrezzature

professionali per il Food 
con un servizio di assistenza tecnica

www.arredamentign.com

CHIAMACI
Tel. 0444 239233
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